VILLA BEUKENH( )F

LUXURY VINTAGE HOTEL
RESTAURANT | BAR | LOUNGE

Aperitief
Oesters | 3-6-12|19,50-37,50-75
Kaviaar Perle Imperial | 10gr 39 | 30gr 99
Toast | Paling & Zalm | Brioche | 19,50
Ambachtelijk Brood | Desem | 2 Pers. 5,50 | 4 Pers. 9,50

Voorgerecht

Sashimi | Zalm | Licht gegaard | Sesam | 24,50
Pizza Tonijn | Wasabi | Krokant | Gember | 24,50
Steak Tartaar | Klassiek | 24,50
Carpaccio Ossenhaas | Parmezaan | Truffel | 23,50
Peer | Feta | Pesto | Pecan | Tuinkers | 23,50
Gebakken Eendenlever | Appel | 34,50
Terrine Foie Gras | Brioche | Comp6te | 37,50
Ceasar Salade | Ei | Ansjovis | Parmezaan | Appelkappers | 22,50
Salade Villa Vis “Riche” | Paling | Zalm | Coquille | 37,50

Tussengerecht

Gazpacho | Klassiek | Koud | 15,50
Kreeften Bisque | Bieslook | Creme Fraiche | 19,50
Coquilles | Pata Negra | Zeekraal | Aardappel | 24,50

lixtra tussengerecht

Spoom | Scroppino | 9,75

VILLA BEUKENH( )F

LUXURY VINTAGE HOTEL
RESTAURANT | BAR | LOUNGE

Hoofdgerecht
“Catch of the Day” | Wat Heeft De Chef Gevangen Vandaag? | 35

Noordzee Zeetong | Sole Meuniere | Citroen | 55
Parelhoen | Supréme | Pastinaak | 31,50
Ossenhaas | Iers | Grain-fed | Rode Wijnsaus | 39,50
Aubergine | Miso | Sesam | Soya | Koriander | 28,50
Tournedos Rossini | Eendenlever | Pedro Ximénez | 52,50

Side Dishes
Franse Frites | Side Salad | Spinazie | 6,50

Chef's Menu
3 gangen | 67,50
4 gangen | 79,50
5 gangen | 92,50

Dessert
Creme Briilée | Koffie | Anijs | 16
Mille Feuille | Framboos |Créme Patissiere| 16
Romanoff | Aardbei | Creme Suisse | Vanille ijs | 17,50
Kaasplankje | 5 soorten | Compoéte | Brioche | 19,50



